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3/ Uzeni a douzovani

Metodu uzeni a douzovani Ize pouZit pro tpravu syrovych (uzeni) nebo jiz dfive
tepelné opracovanych (douzovani) potravin (masné vyrobky, uzeny syr, ryby ....).
Upravovand potravina se umisti do horni ¢asti douzovaci nastavby. V krbu se otevfe
(preklopi) klapka délictho plechu (18) a spalovaci prostor se uzavfe krytem ohnisté
(19). Pro kontrolu teploty je mozno vlozit teplomér do dvitek udici komory (horni
poloha).

Po rozdéléni mirného ohné (nutno pouZit vhodné druhy dreva, napf. dub nebo
buk) Ize v douzovaci komofe dosahnout pottebné teploty (60 — 90 °C) a po urcité
dobé docilit efektu cerstvé vyuzenych potravin.

V pfipadé pouZiti této metody je nutno pfipomenout nevhodnost prehnaného
uzeni tzv. “do cerna”, pii kterém mize obsah Skodlivych latek znehodnotit upravo-
vanou potravinu.

4/ Peceni
Pfi peceni postupujeme stejné jako pii nepfimém grilovani, avsak na rost je tfeba

v tomto pfipadé poloZit kamennou desku (nenf soucasti zakladni sestavy). Po
potiebném predehiéti kamenné desky a prostoru ohnisté je moZno na desce upéct
napf. pizzu nebo kolac.

Tato metoda vyZaduje jiZ jisté zkuSenosti a Uspéch je zarucen jen pfi dosazeni
spravnych teplot v'u_z‘a;Wm prostd‘u ohnisté.
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QO Viceucelova krbové nastavba QUATRO obsahuje ve standardni vy-
bavé tyto prvky:
Douzovaci nastavba ocelova (8), tycka do udimy - 2 ks (9a), nerezové hacky - 6 ks
(9b), teplomér (9¢), rost do udirny 330 x 280 mm (9d), grilovaci rodt s odnimatelny-
mi drZadly 530 x 370 mm (13), rozdélovaci mfizka (17), délici plech s klapkou (18),
kryt ohnisté (19).
POZOR: Kamenn4 grilovaci deska a odkapévaci miska nejsou soucasti standardni
vybavy. Materidl douzovaci néstavby: Ocelovy plech tl. 1,5 mm opatfeny Zaruvzdor-
nou barvou.
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Schéma
zahradniho krbu s vicetcelovou
krbovou nastavbou QUATRO

QO Seznam dilii:
0. Zakladova deska 9. Douzovadi sestava 13. Grilovaci rost
1. Bocni dil dolni, levy 9a. Tycka (2x) s odnimatelnymi drzadly
2. Zadni dil dolni 9b. Hacek (6x) 14. Litinova miizka
3. Bocni dil dolni, pravy 9c. Teplomér 15. Dlazba
4. Pracovni deska 9d. Rost udirny 320 x 280 mm 16. Ochranny plech
5. Bocni dil horni, levy 10. Odkladaci deska 17. Rozdélovaci miizka
6. Zadni dil horni (pouze nékteré typy) pro nepfime grilovéni
7. Bocni dil horni, pravy 11. Popelnik (a, b) 18. Délici plech s klapkou
8. Douzovaci nastavba ocelova 12. Samotovy obklad (a, b, ¢, d) 19. Kryt ohnisté
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Zalvadni by Gartengrlikamine s Barbecues.

Viceucelova krbova nastavba “Ctyri funkce jednoho zahradniho krbu s vicetdelovou nastavbou

QO Iplisob pouziti:
Mozno poufZit pouze v kombinaci s modely Komfort, Party, Atlantik, Laguna,
Kombi, Piano.

QUATRO

QO Funkee:
Vicedicelovd krbova ndstavba je varianta ocelové krbové stiechy, kteréd spolecné
s pfisludenstvim obohacuje moznosti vyuZiti zahradnich krb NORMAN o nékolik
dalSich funkci. V zahradnich krbech, vybavenych touto ndstavbou, miizete nejen
béznym zpiisobem grilovat, ale také douzovat napf. klobdsy, $pekdcky a jiné tepel-
né opracované masné vyrobky.
Diky krytu ohnisté (19), vloZenému délicimu plechu spalovaciho prostoru (18)
a rozdélovaci mfizce drevéného uhli (17) je mozno pouZit téZ metodu nepfimého
grilovani, pomoci které Ize bez nutnosti otaceni péct vétsi kusy masa nebo napf.
kufe vcelku.
Doplnite-li pi nepfimém grilovani grilovanci rost (13) o kamennou desku (neni
soucdsti zakladni sestavy), dokédZete bez problému upéct pizzu nebo kolac.

QO Popis metody:

1/ Pfimé grilovani

Pfimé grilovani se provadi tak, Ze grilovany pokrm je umistén na grilovacim rostu
(13) pfimo nad salajicim dfevénym uhlim. Pfi grilovéni je tfeba oteviit (preklopit)
klapku déliciho plechu (18).

Pfimé grilovani je vhodné pro klobdsy, Zebirka, zeleninu, mensi ryby, steaky a dalsi
druhy pokrmd, jejichz piiprava trvd méné nez 25 minut.

Pfimé grilovani Uzeni a douzovani
2/ Neptimé grilovani

Pfi nepfimém grilovéni je dfevéné uhli umisténo po obou strandch ohnisté za tzv.
rozdélovaci mfizkou(17) . Pfi tomto zpdsobu grilovani je nutno uzaviit klapku
déliciho plechu (18) a pouZit kryt ohnisté (19). V takto uzavfeném ohnisti se zvysi
teplota a zhavy vzduch se rovnomérné pohybuje kolem pokrmu, umisténého na
grilovacim rostu (stejny proces, ktery probihd v horkovzdusné troubé).Teplotu :
v ohnisti je mozno kontrolovat pomoci teploméru, zasunutého do otvoru v krytu NepFimé grilovani
ohnisté.
Pfi tomto zplisobu grilovani je vyhodné umistit doprostied rozdélovaci mfizky o o .| Kamennadeska o
(pod grilované maso) vhodnou zaruvzdornou misku, kterd zachyti Stavu a tuk, Piehled grilovacich metod Druh paliva ert .| Poloha teploméru Klapka delicho | - Regulacni Grlloy 31 /neni soutdsti stan- Rozdvellvovaq
odkapdvajici z masa. Diky tomuto opatteni nedojde ke znecisténi litinové mfizky ohnisté plechu klapka 5] mfizka

a popelniku.

dardni vybavy/
Metodu neptimého grilovani pouzivime v pfipadé, kdy chceme pfipravit velké

pecend, velké ryby apod., tedy veskeré
i i e ™
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1. PRIME GRILOVANI Zhavé dfevéné uhli @ HORNI -— l

2, NEPRIMEGRILOVANI  Zhavé devéné uhli DOLNi 160-200°C s I
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3. UZENI/DOUZOVANI  Drobnékusydieva  /  HORN[60-90°C  mem W I\
v

4. PECENI Zhavé dfevéné uhli DOLNI 160-200°C  semmmgs l



